


Menu degustazione
a scelta tra

LA SELVAGGINA

60

IL PESCE

60

IL VEGGIE
58

I menu comprendono 5 portate, coperto, pane di lievito madre di PanDiavolo (Ozzano) ,
acqua microfiltrata Aqualize
Scelta tra dolce o formaggi

Per allergeni, intolleranze alimentari, proposte senza glutine e vegane chiedere a Noral



La Selvaggina

BENVENUTY della chef

Pecora

Doppio macinata, Topinambur e le sue chips, datteri, teriyaki
16

Lepre

Taco-piada a seconda della caccia, cioccolato,
peperoncino, cannella, panna acida

19

Caccia

Salsiccia homemade, fragola, ravanello e patata dolce
23

Piccione

Petto cbt, fondo bruno alle amarene fabbri, coscietta e filetto,
insalata di spinaci e amaranto soffiato
26



Il Pesce

BENVENUTY della chef

Zuppetta

Indian style, Lupini, verdure, legumi e alghe
16

Mazzancolla

Taco - Piada al nero di seppia, mazzancolla pastellata e la sua
mayo, agretti
19

Sgombro

Marinato e piastrato, insalata riccia in due consistenze, panna cotta
al miele di castagno
23

Triglia
Glassata alla Mikinese, friggitelo arrostito ripieno di crema di

senape, mostarda di zucca 72 ore cbt
26



Il Vegetarian

BENVENUTY della chef

Carota

Rosolata, la sua salsa, rafano e povere di crackers
16

Gnocchetti

Alle pere sfumate al whisky, mantecati al pecorino e wasabi,
mandorle tostate e finocchietto
18

Rapa Rossa

Cotta nel sale, marinata, amaranto soffiato, crema al formaggio blu
23

Pasticciotto

Verdure di stagione e salsa di miso
20



Per concludere

Formaggi

Selezione settimanale tra crosta lavata, crosta fiorita, erborinati, di
capra, di mucca, di pecora

Selezione intera €10

Singoli €4

Dolci

Club Topperia

Latte brulé affumicato, gelato di lavanda, biscotto alla liquirizia
8

Not a gentlemen’s club 2

Cocco, cioccolato, caramello e whisky
8

Te amo, te quiero, Negroni

Baba bagna di gin, crema di bitter e riduzione di vermut
8

Tutti i menu comprendono il coperto € 3 e ’'acqua micro filtrata €3
Siamo attente alle intolleranze di tutto

San Pellegrino €4

Panna €4



